
Przystawki “w stole”

krokiet
z ziemniaków/ wędzony halibut

kapusta stożkowa
z grilla/ chili/ emulsja sojowa 

śledź
ziemniaki/ pigwa/ wędzona śmietana

burrata
szalotka/ brokuł/ olej z orzechów włoskich

tatar
z bavetty/ gruszka/ żółtko

Danie główne (do wyboru)

topinambur
kiszona brukselka/ jogurt/ rzepa

ryba w sezonie
topinambur/ mleko sojowe/ kalarepa

świnka
secreto/ buraki/ boćwina

cielęcina
antrykot/ seler/ sofrito

Dodatki “w stole”

domowe frytki
sos tatarski

pieczone warzywa
fermentowana soja
kluski z semoliny

ricotta
brukselka
migdały

Desery (do wyboru)

nietradycyjny schwarzwald
wiśnie/ rozmaryn/ zawiera alkohol

pijane owoce
jogurt/ ciastko korzenne

Przy rezerwacji powyżej 8 osób doliczany jest serwis kelnerski w wysokości 10%

gluten zawiera rybę seler danie wegetariańskie jajka danie wegańskie SO2

orzechy nabiał sezamdanie niskokaloryczne gorczyca soja specjalność restauracji



Starters “to share”

croquette
baked potatoes/ smoked halibut 

hispi cabbage
grilled/ chili/ soymilk emulsion

 herring
potato pave/ quince/ smoked cream

burrata
shallots/ broccoli/ walnut oil

tartare
bavette/ pear/ egg yolk

Main dishes (to choose)

jerusalem artichoke
souered brussel sprouts/ yoghurt/ turnip

fish of the day
sunchoke/ soy milk/ kohlrabi

pig
secreto/ beetroot/ chard

veal
rib-eye/ celeriac/ sofrito

Side dishes “to share”

homemade fries
tartare sauce

roasted vegetables
fermented soy

gnochetti
ricotta

brussel sprouts
alomonds

Desserts (to choose)

non-traditional schwarzwald
cherries/ rosemary/ contains alcohol

drunken fruits
yoghurt/ gingerbread cookie

gluten contains fish celery vegetarian dish eggs vegan dish SO2

nuts dairy sezamelow calories mustard soybeans signature dish

10% service charge will be added to the final bill for reservations from 8 Guests and more.


